
À PARTAGER LITTLE QUEEN (CRÉATION DU PATIO) 
Chambord, Saint-Germain,  
Saumur fines bulles, Purée de Yuzu......................... 7€90
SEX ON THE BEACH  Vodka, liqueur de pêche,
jus d’ananas, jus de Cranberry ............................... 7€90
PINACOLADA 
Rhum blanc, jus d’ananas, glace coco..................... 7€90
LYNCHBURG JACK Whisky Jack Daniel’s, 
Grand Marnier, jus de citron, limonade.................... 7€90
SPRITZ DE MON COPAIN VENDÉEN 
Spritz Vrignaud, Saumur fines bulles,  
eau pétillante, orange........................................... 7€90
COCKTAIL SANS ALCOOL.........................5€50

COCKTAILS

RICARD, PASTIS 2 cl......................................3€40
KIR 13 cl
Cassis, pêche, mûre, framboise.............................. 4€00
KIR BRETON 13 cl
Cassis, pêche, mûre, framboise, châtaigne.............. 4€00
KIR PÉTILLANT 13 cl
Cassis, pêche, mûre, framboise............................... 4€70
MARSALA 5 cl................................................ 4€00
MARTINI ROUGE OU BLANC 5 cl................4€20
MUSCAT DE RIVESALTES, PINEAU  
DES CHARENTES, POMMEAU 13 cl............4€20
PORTO ROUGE OU BLANC 5 cl...................4€20
WHISKY, VODKA, GIN, RHUM 4 cl.............. 5€20
SUPPLÉMENT SODA...................................1€00
WHISKY DE MARQUE 4 cl
Aberlour, Tullamore Dew, Jack Daniel’s, Cardhu,  
Monkey Shoulder, Eddu, Arlett Single Malt,  
Arlett Tourbée, Arlett fintion fût de rhum barbade......6€50
ARLETT FINITION MIZUNARA 4 cl
Whisky japonais................................................... 7€50
WHISKY MACALLAN 4 cl
12 ans d’âge......................................................12€00

APÉRITIFS

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

À LA PRESSION	 25 cl	 50 cl

COREFF BIO................................... 3€20	 6€00
COREFF IPA.................................... 3€80	 7€20
BIÈRE DU MOMENT..........VOIR SUR L’ARDOISE

EN BOUTEILLE	 	 33 cl

BLANCHE HERMINE, LANCELOT,  
BONNETS ROUGES, DESPERADOS....... 4€70

SANS ALCOOL	 	 25 cl

BIÈRE SANS ALCOOL................................ 3€50

BIÈRES

EAU SIROP 25 cl..............................................2€00

DIABOLO 25 cl.................................................3€00

JUS DE FRUITS 25 cl
Pomme, ananas, orange, tomate.............................3€40

FUZETEA, ORANGINA, OASIS 25 cl............3€40

COCA-COLA, COCA-COLA ZÉRO,  
PLANCOËT INTENSE 33 cl............................ 3€50

CIDRE KERNÉ 25 cl......................................... 3€50

CIDRE KERNÉ 75 cl.........................................9€60

SOFT & CIDRE

	 50 cl	 1 L

EAU MINÉRALE PLANCOËT....... 3€40	 4€50
EAU MINÉRALE PÉTILLANTE  
“PLANCOËT BULLES”.................. 3€90	 5€00
EAU MINÉRALE PÉTILLANTE  
“SAN PELLEGRINO”..................... 4€30	 5€40
LIMONADE................................................. 5€50

EAUX 
& PÉTILLANTS

LANDIVISIAU – Tél. 02 98 68 29 79

ROUGES	 VERRE	 25 cl	 50 cl	 BOUTEILLE

LES 3 SÉLECTIONS DU PATIO  
Sur l’ardoise............................. 4€60 	 9€00	 16€10	 23€00
CÔTES-DU-RHÔNE  
RASTEAU...............................6€20	 12€20	 22€10	 32€00
BOURGOGNE GIVRY......... 8€60	 17€00	 30€50	 44€00
ST-ESTEPHE  
CHÂTEAU LAFON-ROCHET..... 12€80	 23€40	 43€00	 66€00

ROSÉ	 VERRE	 25 cl	 50 cl	 BOUTEILLE

SÉLECTION DU PATIO  
Sur l’ardoise............................. 4€20 	 8€20	 14€70	 20€00

BLANCS	 VERRE	 25 cl	 50 cl	 BOUTEILLE

SÉLECTION DU PATIO  
Sur l’ardoise............................. 4€20 	 8€20	 14€70	 20€00
VAL DE LOIRE  
GRENOUILLÈRE CHARDONNAY  
VIGNOBLE MOURAT............ 5€60 	 11€00	 20€00	 29€00

VINS  
AU VERRE 

N’OUBLIEZ 
PAS  

LA CARTE  
DES VINS

PLANCHE DE CHARCUTERIE 
2 PERSONNES
Jambon blanc, jambon cru,  
spianata, terrine
11€20

PLANCHE DE FROMAGE 
2 PERSONNES
Roquefort, reblochon,  
chèvre, brézain
12€20

PLANCHE MIX  
CHARCUTERIE + FROMAGE
2 PERSONNES
18€70



••• Les ENTRÉES •••
MER

SAUMON FUMÉ MAISON...............................14€90

NOIX DE ST-JACQUES  
CRÈME DE SPIANATA..................................... 16€10

NOIX DE ST-JACQUES  
À LA BRETONNE.............................................. 16€10

POÊLÉE DE NOIX DE ST-JACQUES  
AUX PETITS LARDONS SUR SALADE.......... 16€20

TERRE
TERRINE À LA VOLAILLE MAISON............... 11€20

ASSIETTE DE JAMBON CRU.......................... 11€80

FOIE GRAS DE CANARD MI-CUIT  
MAISON CONFIT D’OIGNONS....................... 16€50

SALADES

SALADE DE CHÈVRE CHAUD............... 14€50
Salade, tomates, toasts de chèvre, lardons

SALADE DE GÉSIERS CONFITS............ 14€50
Salade, tomates, pommes de terre, gésiers, œuf mollet

SALADE SAVOYARDE............................ 16€00
Salade, chiffonnade de jambon cru,  
croûton de reblochon

GRANDE SALADE 
+3€80

Les PÂTES
BOLOGNAISE.................................................................14€50
CARBONARA 
Lardons, crème.................................................................... 15€00
NAPOLITAINE Lardons, oignons, tomates, poivrons............ 15€00
À LA CRÈME D’AIL ET AU CURRY,  
AU JAMBON OU SAUMON..........................................16€50
FORESTIÈRES Lardons, oignons, champignons, crème.........16€50
DEL LÉONE Lardons, gorgonzola, crème.............................. 17€20
NOIX DE ST-JACQUES CRÈME SAFRANÉE............. 18€80
TERRE ET MER  
Fondue de poireaux, lardons, St-Jacques.................................. 18€80

TAGLIATELLES  
OU LINGUINE 

AU CHOIX

NOUVEAU !

CAMEMBERT RÔTI  
& SA CHARCUTERIE

EN ENTRÉE > 15€ 
EN PLAT  
+ FRITES > 20€

ENTRÉE DU CHEF sur l’ardoise 
NOIX DE ST-JACQUES À LA BRETONNE (+1,20 €)

FOIE GRAS DE CANARD MAISON (+1,00 €)

SALADE DE CHÈVRE CHAUD AUX PETITS LARDONS
SAUMON FUMÉ MAISON

INVOLTINI DE VEAU
Escalope garnie de jambon blanc, emmental & persillade

PIÈCE DU BOUCHER, SAUCES AU CHOIX
POISSON DU JOUR
MAGRET DE CANARD ENTIER,  
SAUCES AU CHOIX (+ 3,00€)

FROMAGE (+ 5,00€)

MOELLEUX AU CHOCOLAT
CRÈME BRÛLÉE

��ÎLE FLOTTANTE CARAMEL BEURRE SALÉ
FARANDOLE DE TROIS PETITS DESSERTS

EN
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T

L’ARDOISE DU MIDI

> VOIR LES PRIX AFFICHÉS <

PLAT

ENTRÉE + PLAT  
ou PLAT + DESSERT

ENTRÉE + PLAT + DESSERT

LES ENTRÉES
L’ENTRÉE DU JOUR

ASSIETTE DE CRUDITÉS
TERRINE MAISON
JAMBON DE PAYS

•••

LES PLATS
LE PLAT DU JOUR

LE POISSON DU JOUR
•••

LES DESSERTS
LE DESSERT DU JOUR

ÎLE FLOTTANTE
MOUSSE AU CHOCOLAT

CRÈME BRÛLÉE
FARANDOLE DE DESSERTS

JAMBON FRITES
ou PIZZA TJF

ou PÂTES CARBONARA
ou PÂTES BOLOGNAISE

•••
DEUX BOULES DE GLACE

ou ASSIETTE SURPRISE
•••

DIABOLO, VITTEL,  
COCA ou OASIS 

Fraise, cassis, pomme, pêche,  
banane kiwi, grenadine,  
violette, menthe, citron.

MENU BAMBINO 
11€00

••• Les MENUS •••MENU DU PATIO 
33€00

CAFÉ
1€90

Le menu est servi  
jusqu’à 21h10 en semaine & 
22h10 le vendredi et samedi



VEAU
ESCALOPE À LA CRÈME
Champignons, crème................................................20€80
ESCALOPE À LA CARBONARA
Lardons, crème........................................................20€80
ESCALOPE FORESTIÈRE
Lardons, oignons, champignons, crème....................... 21€00
ESCALOPE GORGONZOLA............................ 21€00
INVOLTINI.......................................................... 21€20
Escalope garnie de jambon blanc,  
emmental & persillade

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA................... 21€20
Brochettes de veaux et jambon de pays, crème tomatée

ÉMINCÉ DE VEAU AU MARSALA.................. 21€30

BOEUF
PAVÉ DE RUMSTEAK
Sauce au choix......................................................... 19€90
TARTARE DE BŒUF  
COUPÉ AU COUTEAU......................................20€90
FAUX FILET RACE À VIANDE
Sauce au choix......................................................... 22€20
BARBECUE DU BOUCHER (ENV. 300 G)
Sauce au choix.........................................................28€20
CÔTE DE BŒUF (ENV. 500 G)
Sauce au choix......................................................... 31€90

MARGUERITE Sauce tomate, emmental ............... 11€10
T.J.F Sauce tomate, jambon, emmental .......................12€50
TOSCANE 
Sauce tomate, jambon, poivrons, emmental ................ 13€10 
ETNA  
Sauce tomate, jambon, spianata, emmental ................ 13€10 
REINE 
Sauce tomate, jambon, champignons, emmental ......... 13€10 
JUVENTUS Sauce bolognaise, emmental ............... 13€10 
ALSACIENNE 
Crème, lardons, champignons, emmental.................... 13€60

 VÉSUVE 
Sauce tomate, spianata, anchois, emmental, olives....... 13€60
NAPOLITAINE 
Sauce tomate, emmental, anchois, olives .................... 13€60
CALABRAISE Sauce tomate, jambon,
champignons, spianata, emmental ...............................13€60
PAYSANNE Sauce tomate, lardons,
oignons, poivrons, emmental .................................... 13€60
VÉGÉTARIENNE Sauce tomate, champignons,  
oignons,poivrons, fonds d’artichauts,  
olives, emmental .....................................................14€20
QUATRE SAISONS Sauce tomate, jambon, champignons, 
oignons, poivrons, fonds d’artichauts, emmental.......... 14€40
SAUMONIÈRE
Sauce tomate, saumon fumé, crème, emmental............ 15€10
TROIS FROMAGES 
Sauce tomate, chèvre, roquefort, emmental................. 15€10
BOLZANO 
Sauce tomate, chèvre, jambon cru, emmental.............. 15€10
CALZONE Sauce tomate, jambon,
Champignons, crème, emmental................................ 15€10
PIZZA LÉONE Sauce tomate, lardons, champignons,
poivrons, oignons, spianata, emmental....................... 15€10
����TANDOORI Sauce tomate, viande de kébab,
curry, emmental, crème, ail........................................15€60

SEGUIN base crème, lardons, emmental,
chèvre, miel, salade.................................................15€80
ORIENTALE Sauce tomate, merguez, spianata,
poivrons, oignons, emmental....................................16€00
REBLOCHONNE Crème, lardons, pommes de terre,
oignons, emmental, reblochon..................................16€00
TOUT SCHUSS Crème, jambon pays, pommes de terre, 
fromage à raclette, oignons, emmental.......................16€00 
DONER KEBAB Crème, viande kébab, oignons crus,
tomate fraîche, emmental, sauce blanche, salade......... 16€30
ROMAINE Sauce tomate, jambon, champignons,
noix de st-Jacques, emmental.................................... 17€10
VÉNITIENNE Crème, fondue de poireaux,
noix de st-Jacques, emmental.................................... 17€20
FLORENTINE PIZZA SOUFFLÉE   
Fondue de poireaux, saumon, crème, emmental........... 17€20
SUPER LÉONE : LÉONE + CHÈVRE............... 17€20

CANARD
CUISSE DE CANARD CONFITE  
AU POIVRE VERT............................................. 19€90

MAGRET DE CANARD  
MIEL OU POIVRE.............................................. 22€70

> ŒUF, CRÈME, PERSILLADE MIEL...................1€20
> �CHÈVRE, MERGUEZ, REBLOCHON................ 2€40
> SALADE VERTE.................................................. 3€00

SUPPLÉMENT

DÉCOUVREZ  
LA PIZZA  

DU MOIS SUR 
L’ARDOISE

Les VIANDES

Les PIZZAS

     Les 
POISSONS
POISSON DU JOUR Selon arrivage........ 20€50

BROCHETTES DE NOIX DE  
ST-JACQUES À LA CRÈME................ 22€50

GAMBAS À L’INDIENNE.................... 22€90

> FRITES
> TAGLIATELLES
> LINGUINE (PÂTES)

> �RISOTTO  
CROUSTILLANT

> �POÊLÉE DE LÉGUMES

GARNITURES AU CHOIX

ASSIETTE DE GARNITURE  
SUPPLÉMENTAIRE +3€50

LE BARBECUE DU BOUCHER

LES SAUCES AU CHOIX
> BARBECUE
> BÉARNAISE
> ÉCHALOTE

> �FORESTIÈRE
> �GORGONZOLA
> �MAÎTRE D’HÔTEL

> MIEL
> POIVRE
> ROQUEFORT



L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

LIGNE 3

PIED MODIFIE

NOUVEAU ROUGE

TYPO GRAISSÉE

FOUCHETTE, 
CUILLÈRE, CONTOUR 
GRAISSÉS LÉGÈREMENT

LANDIVISIAU / 02 98 68 29 79

LANDIVISIAU / 02 98 68 29 79

LANDIVISIAU / 02 98 68 29 79

Restaurant         P izzeria

Restaurant         P izzeria

LANDIVISIAU / 02 98 68 29 79

LANDIVISIAU / 02 98 68 29 79

Restaurant         P izzeria

LANDIVISIAU / 02 98 68 29 79

LANDIVISIAU / 02 98 68 29 79

LANDIVISIAU / 02 98 68 29 79LANDIVISIAU / 02 98 68 29 79

ROUGE ENSEIGNE ROUGE MENU

19 rue Général de Gaulle

 29400 Landivisiau

Tél. 02 98 68 29 79

 lepatiolandivisiau@gmail.com

www.lepatio29.fr

DIPLOMATICO 4 cl
Rhum du Venezuela...................................... 6€00
DON PAPA 4 cl
Rhum des Philippines.................................... 6€00
RHUM SAISON XO 4 cl
Français, Barbade, Trinidade, Jamaïque............7€50
ZACAPA 23 ans d’âge, 4 cl
Rhum du Guatemala..................................... 9€00

RHUMERIE
COGNAC V.S.O.P. 4 cl............................. 6€00

COGNAC PARK XO 4 cl
Cigar Blend................................................11€00

COGNAC

PHOTOS RÉALISÉES PAR

Photographes • Landivisiau

	 4 cl

GRAPPA............................................................... 5€50

LIMONCELLO...................................................... 5€50

CRÈME DE PISTACHE........................................ 5€50

LA CAPRICIEUSE................................................ 5€50

DÉLICE DE CARAMEL VRIGNAUD.................. 5€50

COGNAC, CALVADOS, COINTREAU............... 5€50

CRÈME DE WHISKY, GET 27, GET 31............... 5€50

POIRE WILLIAMS, ARMAGNAC 4 cl................. 5€50

LES 
DIGESTIFS

LE  
SHOOTER

3€00

••• Les DESSERTS •••

IRISH-COFFEE ou MARNISSIMO.................... 7€80
BAILEYS COFFEE............................................... 7€80 
CAFÉ ou THÉ DOUCEUR................................... 7€90

Les +

CRÈME BRÛLÉE  
ou TRIO DE CRÈME BRÛLÉE............................ 7€20

ÎLE FLOTTANTE  
CARAMEL AU BEURRE SALÉ.......................... 7€20

MOUSSE AU CHOCOLAT.................................. 7€20

NOUGAT GLACÉ, CRÈME ANGLAISE,  
COULIS DE FRUITS ROUGES............................7€70

FARANDOLE DE DESSERTS  
(4 MINI-DESSERTS).................................................7€70 

MOELLEUX AU CHOCOLAT,  
CRÈME ANGLAISE,  
CARAMEL BEURRE SALÉ................................. 8€20 

MERINGUE MOELLEUSE, CRÈME ANGLAISE, 
COULIS AUX FRUITS ROUGES,  
SORBET À LA FRAMBOISE.............................. 8€70 

MERINGUE MOELLEUSE,  
CRÈME ANGLAISE SAUCE CHOCOLAT,  
GLACE COCO...................................................... 8€70

COUPES GLACÉES

UNE BOULE.........................................3€30

DEUX BOULES....................................5€80

DEUX BOULES + CHANTILLY........... 7€30
Crèmes glacées : vanille, chocolat,  
caramel, noix de coco, fraise, café
Sorbets : citron, cassis, framboise,  
mangue, bananes

BOUNTY
Noix de coco, sauce chocolat, chantilly..........7€90
CAFÉ LIÉGEOIS
Café, sauce café, chantilly............................7€90
CARAMEL LIÉGEOIS
Caramel, sauce caramel, chantilly..................7€90
CHOCOLAT LIÉGEOIS
Chocolat, sauce chocolat, chantilly...............7€90
DAME BLANCHE
Vanille, sauce chocolat, chantilly...................7€90
COUPE COLONEL
Sorbet citron, vodka....................................8€50
BANANA SPLIT
Fraise, vanille, chocolat, banane,  
sauce chocolat, chantilly.............................8€90
COUPE AMARENAS
Vanille, cerises, sauce cerise, chantilly...........8€90
COUPE RIO Café, vanille, .......................8€90
Chocolat, sauce chocolat, chantilly

PÊCHE MELBA Vanille, pêche,
Coulis de fruits rouges, chantilly....................8€90
POIRE BELLE HÉLÈNE
Vanille, poire, sauce chocolat, chantilly..........8€90

Desserts  
maison

LIQUEUR À BASE DE  LAIT
Caramel et fleur de sel, pommes,  
vanille noisette, noix de coco,  
café, chocolat 

À  
EMPORTER

27€90

SÉLECTION LIQUEUR

CAFÉ............................................................... 1€90
GRAND CAFÉ................................................3€60
CRÈME............................................................ 2€10
GRAND CRÈME............................................ 4€00
CAFÉ VIENNOIS............................................5€00
CAPPUCCINO...............................................5€00
CHOCOLAT....................................................3€00
CHOCOLAT VIENNOIS................................5€00
THÉ..................................................................2€80

BOISSONS 
CHAUDES

DÉLICE DE 
CARAMEL

À  
EMPORTER

25€00

SÉLECTION
LIQUEUR


